7/6‘1" elsen

Beef Tatar vom Rinderfilet
im Butter-Bun mit roter Zwiebelmarmelade und Kapernbeere

Gratinierter Ziegenkase
mit karamellisierten Walnussen, Rote Bete Carpaccio und Rucola

Gebratene Garnelen
auf Krauter Crostini mit Ceasar Salat und frisch gehobeltem Parmesan

Suppen
Ochsenkraftbriihe

mit handgedrehten MarkkloBchen, Ochsenfleisch und Gemuisejulienne

Spargelcremesiippchen
mit Cro(itons und Schnittlauch

Wahlweise mit 1 gebratenen Riesengarnele

15,90 EUR

14,90 EUR

13,90 EUR

190 EUR

190 EUR

9,90 EUR



Brauers

ngwar& %W&&Z&/‘

Schnitzel Wiener ART
dazu Pommes und Salat

Jagerschnitzel mit Champignon-Rahmsauce
dazu Pommes und Salat

Brauerschnitzel mit Rahmzwiebeln und Kase iiberbacken
dazu Pommes und Salat

Cordon Bleu von der Hahnchenbrust
mit Champignonrahmsauce, Kroketten und Salat

Ochsenleber
mit gebratenen Zwiebeln, Apfeln, KARToffelptiree und Salat

Brauers Ochsengulasch
mit Butterspatzle und Speckbohnchen

Suisonal

Deutscher Spargel mit SalzkARToffeln
und wahlweise Sauce Hollandaise oder geschmolzener Butter

Schnitzel Wiener ARTvom Eifelschwein
Kochschinken

Raucherlachs

W, st

aunran

350g

o
C

17,90 EUR

19,90 EUR

19,90 EUR

2190 EUR

17,90 EUR

2390 EUR

18,90 EUR

9,90 EUR
8,90 EUR
10,90 EUR



Brauers

Burger

Klassik Burger 16,90 EUR
mit hausgemachtem Brioche-Bun/Dry-aged Rinderpatty/Cheddar Kase/rote Zwiebeln/
Champignons/Bacon/Mayonnaise/Salat/Tomate

Bacon & Cheese Burger 19,90 EUR
mit hausgemachtem Brioche-Bun/Dry-aged-Rinderpatty/

Bacon/Essiggurke/rote Zwiebeln/Mayonnaise/Cheddar/Gouda/Camembert/
BBQ-Sauce/Tomate/Salat/Spiegelei

Double Bacon & Cheese Burger 2590 EUR
mit hausgemachtem Brioche-Bun/Dry-aged Rinderpatty/von allem das Doppelte

|talian Chicken Burger 19,90 EUR
mit hausgemachtem Chiabatta-Bun/Parmesan/panierte Hahnchenbrust/Rucola/
Rote Zwiebeln/Tomate-Balsamico-Creme/Tomatensugo/Mozzarella

Vegetarischer Burger 16,90 EUR
mit hausgemachtem Brioche-Bun/Gemusepatty/Mayonnaise/Cheddar/Tomate/
Salat/rote Zwiebeln

Philly Cheese Steak 26,90 EUR
mit hausgemachtem Brioche-Bun/Dry Aged Roastheef mit Cheddar/Bacon/
feurige Kasesauce/karamellisierten Zwiebeln/Salat/Gurke

Jeden Monat Neu ,Unser Burger des Monats”
,Smoked Brisket Burn Ends Burger*
Rauchig karamellisierte Rinderbrust auf hausgemachtem Brioche-Bun/

Bacon Jam/ Mayonnaise/ BBQ-Sauce/ Salat/ Tomate/Gurke/ Rostzwiebeln & Cheddar 19,90 EUR

Alle Burger servieren wir mit Pommes. Da wir pures Rinderhackfleisch verwenden, werden alle Burgerpattys
medium gebraten - so sind sie besonders saftig.



Sre

DRY AGED ROASTBEEF - 100 % EIFEL
AUS UNSEREN EIGENEN REIFESCHRANKEN

Rumpsteak vom Limousin Rind
Rumpsteak vom Limousin Rind
Rib-Eye vom Limousin Rind

LIMOUSINRIND - 100 % EIFEL
Filetsteak am Stiick

Filetsteak

Filetsteak “Ladies Cut”

Kalb
Dry Aged Kalbskotelett

TOMAHAWK

Irisches Tomahawk-Steak

EinzigARTiges Geschmackserlebnis:

der lange Rippenknochen bettet das geschmackvolle Rib-Eye-Steak in sich

U allen Steaks servieren wir:

Krauterbutter, Caré de Faris Butter oder Rotweinsauce
Pomimes, BratkAR Toffel mit Speck und Zwiebeln oder Piiree
Champignons & Zwiebeln, Speckbohnen oder Salat vom Buffet

200¢
300 ¢
300 ¢

500 g
200¢
160 g

300g

ca. T kg

34,90 EUR
4390 EUR
44,90 EUR

89,90 EUR
38,90 EUR
32,90 EUR

36,90 EUR

98,90 EUR



Brauers

Brauers 800°C Ment

Ochsenkraftbriihe
mit handgedrehten MarkkloBchen, Ochsenfleisch und Gemiisejulienne

*kk

Rinderfilet 0,5 kg am Stiick
mit Zwiebeln & Champignons, Speckbohnen, Rotweinsauce, Café de Paris Butter,
Pommes und KARToffelpliree

*kk

Lavabombe

Implodierende weil3e Schokoladenkugel mit Vanilleeis gefullt
und heiBer Erdbeersauce

Preis fir 2 Personen

Der perfekite Wein zu lhrem Steak:

2020er Kaiken Disobedience Argentinien
60% Malbec, 30% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot 0,75
EUR

Bildet die perfekte Symbiose zu Gegrilltem durch seinen
eigenwilligen Charakter. Vergarung im Beton und 21 Monate
Reifung liefern fruchtig- wiirzige Ankiange, seidjge Struktur
und sl gereiftes Tamnin.

109,90 EUR

15,0% 42,50



300g Dry Aged Rib Eye 200g Rinderfilet
300g Dry Aged Roastbeef 300g Dry Aged Kalbskotelett

mit Zwiebeln & Champignons, Speckbohnen, Rotweinsauce, Café de Paris Butter,
Pommes und KARToffelptiree

fur 4 Personen 215¢g pro Person
fur 3 Personen 365g pro Person
fur 2 Personen 550g pro Person

45,00 EUR pro Person
60,00 EUR pro Person
90,00 EUR pro Person



Brauers

Thita & Salit

Spaghetti
mit hausgemachter Basilikum-Pesto, gerosteten Pinienkernen
und frisch gehobeltem Parmesan

Original Caesar Salat
Frischer Romanosalat mit hausgemachtem Ceasar Dressing, Croutons
und frisch gehobeltem Parmesan

GroBer bunter Salatteller
Blattsalat, Gurkensalat, Mohrensalat, Krautsalat, Paprika-Feta-Salat

mit Hahnchenbrust
mit gebratenem Lachs
mit 4 sautierte Riesengarnelen

Kinderschnitzel

mit Pommes und Gurkensalat

Mini-Klassik-Burger
mit Cheddar, Bacon, Tomaten, Champignons, Zwiebeln und Pommes

Spatzle
mit Champignonrahmsauce

O

14,90 EUR

14,90 EUR

14,90 EUR

1,00 EUR
1,00 EUR
1,00 EUR

8,90 EUR

9,90 EUR

6,90 EUR



CQ esser]

Lavabombe (fiiir 2 Personen)
Implodierende weile Schokoladenkugel mit Vanilleeis gefiillt
und heiBer Erdbeersauce

Schokoladenkiichlein
mit flussigem Kern, gegrilltem Marshmallow und Vanilleeis

Baileys on lce
Vanilleeis mit Espresso, Baileys und Sahne

Frische marinierte Erdbeeren
mit Vanilleeis und Sahne

Sorbetvariation zur Wahl Kugel
Kirsche + Mango-Passionsfrucht - Zitrone - Erdbeer-Limette

Eisvariation zur Wahl Kugel
Vanille - Schokolade - Erdbeere - Walnusseis

18,90 EUR

10,30 EUR

9,90 EUR

8,90 EUR

2,30 EUR

2,30 EUR



