
 
 

 
Brauers Brotbuffet: Auswahl an Baguette und unseren selbstgebackenen  

Broten mit Kräuterbutter, Café de Paris Butter, 
Eifler Griebenschmalz & Kräuterquark 

 
Brauers großes Salatbuffet mit Kartoffelsalat, Nudelsalat,  

Bauernsalat mit Oliven und Feta Käse, Karottensalat, Gurkensalat,  
marinierte Champignons, Antipasti, Joghurt Dressing,  

Balsamico Essig, Olivenöl, Kräutercroutons  
 

Live vor Ort zubereitet - wie im „800°C Restaurant".  

Frisch gegrillt belegen wir die Burger gerne nach Ihren persönlichen Wünschen mit:  

• 100% Beef Patty 
• BBQ Sauce 
• Blattsalat  
• sonnengereifte Tomaten 
• krosser Speck 
• würziger Cheddar 
• hausgemachte Mayonnaise  
• Essiggurken 
• roten Zwiebeln  

Zu den Burgern servieren wir Steakhouse Pommes und verschiedene Dips und Saucen wie zum Beispiel 
hausgemachte Mayonnaise, BBQ-Sauce, Tomatenketchup oder Sour Cream 

Brauers zarte BBQ Spare Ribs mit Rosmarinkartoffeln und Krautsalat 

29,90 EUR/Person 
zzgl. Kosten je Koch: 49,00 EUR/Stunde  

(Berechnung inklusive Anfahrt und Aufbau/Abbau) 


