Brauers

Ww elsen

Beef Tatar vom Rinderfilet 12,90 €
im Butter-Bun mit roter Zwiebelmarmelade und Kapernbeere

Ziegenkase aus der Eifel 11,90 €
mit Honig gratiniert, karamellisierten Walniissen und Rote Bete Carpaccio

Gebratene Garnelen 13,90 €
auf Crostini mit Gurke, Rucola und Wasabi-Mayonnaise
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Ochsenkraftbriihe 6,90 €

mit handgedrehten Markkl6Rchen, Ochsenfleisch und Gemisejulienne

Franzésische Zwiebelsuppe 6,90 €
mit Brot und Kase tUberbacken



Brauers

raers Klassiber

Unser Schweinefleisch ist aus der Eifeler Landmetzgerei Roden

Brauerschnitzel mit Rahmzwiebeln und Kase liberbacken

dazu Pommes und Salat

Jagerschnitzel mit Champignon-Rahmsauce
dazu Pommes und Salat

Schnitzel Wiener Art
dazu Pommes und Salat

Brauers gefiilltes Schweinefilet
mit Kochschinken & Gouda, Champignonrahmsauce
dazu Kroketten & Salat

Unser Ochsenfleisch ist aus eigener Haltung

Ochsenleber
mit Apfel, Zwiebeln, Kartoffelpliree und Salat

Rinder-Roulade
mit Rotkohl und Kartoffelpiree

Special! Nur fiir kurze Zeit!

Ochsenschnitzel
mit Kartoffelgratin und Salat
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16,90 €

16,90 €

14,90 €

21,90 €

14,90 €

20,90 €

22,90 €



Brauers

6“4?/” 800°C vom Weideochsen

Unser Geheimnis: Wir verwenden pures Rinderhackfleisch und mind. 30% DRY Aged Hackfleisch von unseren
Ochsen aus eigener Haltung. Und das Beste: Alles selbstgemacht — Burgerbrotchen, Saucen, Pattys, ...
Einfach Lecker!

Bacon & Cheese Burger 16,90 €
Bacon/Essiggurke/Zwiebeln/Mayonnaise/Cheddar Kase/Gouda/Camembert
BBQ-Sauce/Tomate/Salat/Spiegelei

Double Bacon & Cheese Burger 22,90 €
Von allem das Doppelte

Klassik Burger 13,90 €
Cheddar Kdse/Zwiebeln/Bacon/Champignons/Mayonnaise/Salat/Tomate

Pulled Pork Burger 16,90 €
Cheddar Kdse/gebackene Zwiebeln/Mayonnaise/Salat/Tomate/
Krautsalat/BBQ Sauce

Vegetarischer Burger 15,90 €
Gemdisepatty/Mayonnaise/Cheddar/Tomate/Salat/Zwiebeln

Philly Cheese Steak 22,90 €
Dry Aged Roastbeef mit Cheddar/Bacon/feuriger Kasesauce/
karamellisierten Zwiebeln/Salat/Gurke

Jeden Monat Neu ,,Unser Burger des Monats“

Brauers mal anders 15,90 €
Knuspriges Seelachsfilet/Wasabi-Chilli-Mayonnaisse/Rucola/Gurke/

eingelegter Ingwer/Wasabinisse

dazu servieren wir Kartoffelwedges

Alle Burger servieren wir mit Steakhouse Pommes. Da wir pures Rinderhackfleisch verwenden werden alle
Burger Pattys medium gebraten - so sind sie besonders saftig



Brauers
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Brauers 800°C Men

Ochsenkraftbriihe
mit handgedrehten Markkl6RBchen, Ochsenfleisch und Gemisejulienne
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Rinderfilet 0,5 kg am Stiick
mit Zwiebeln & Champignons, Speckbohnen, Rotweinsauce, Café de Paris Butter, Steakhouse Pommes und
Kartoffelpiree

* %k %k

Lavabombe
Implodierende zartbitter Schokoladenkugel mit Vanilleeis gefiillt
und heilRer Kirschsauce

Preis fiir 2 Personen 99,90 €

Tomahawk Mend

Ochsenkraftbriihe & Beef Tatar vom Rinderfilet
im Butter-Bun mit roter Zwiebelmarmelade

* % %

1kg Tomahawk Steak
mit Zwiebeln & Champignons, Speckbohnen, Rotweinsauce, Café de Paris Butter,
Steakhouse Pommes und Kartoffelpiiree

k% k¥

Schokoladenkiichlein mit fliissigem Kern
mit gegrilltem Marshmallow und Vanilleeis
Preis fiir 2 Personen 129,00 €
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DRY AGED ROASTBEEF - 100 % EIFEL
AUS UNSERER EIGENEN OCHSENHALTUNG UND DER LANDMETZGEREI RODEN
GEREIFT IN DEN DRYAGED-SCHRANKEN IM RESTAURANT

Rumpsteak vom Limousin Rind 200g 31,90€
300g 39,90€
Rib-Eye vom Limousin Rind 300g 41,90¢€

Die Rinderrticken reifen in unseren Reifeschranken im
Restaurant bei konstant unter 4°C und ca. 85% Luftfeuchtigkeit
mindestens 21 Tage am Knochen.

LIMOUSINRIND - 100 % EIFEL

Rinderfilet am Stiick 5009 84,90¢€
Filetsteak 200g 3490¢€
Filetsteak “Ladies Cut” 160g 28,90€

14 Tage am Knochen gereiftes Eifler Rinderfilet
vom Limousin Rind.

BEILAGEN NACH WAHL

Krauterbutter /Café de Paris Butter/Rotweinsauce
Steakhouse-Pommes/Kartoffelpliree/Kartoffelgratin/Quetschkartoffeln
Speckbohnen/Grillgemiise/Champignons & Zwiebeln/Beilagensalat
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Tomahawk vom irischem Angus

Tomahawk Angus 1lkg 98,90 €
Das Fleisch des irischen Angusrinds ist von kraftiger roter Farbe,

feinfaserig, schon marmoriert und auch nach dem Braten saftig

und zart. Unser Black Angus Beef stammt von den weiten

Weidelandschaften Irlands.

Bone In New York Steak 400g 44,90 €
Ein Fleischstiick mit Knochen heifdt im Englischen ,Bone In“,

der Knochen verleiht dem Fleisch noch mehr Geschmack und

funktioniert im Prinzip wie ein natirlicher Geschmacksverstarker

BEILAGEN NACH WAHL

Krauterbutter /Café de Paris Butter/Rotweinsauce
Steakhouse-Pommes/Kartoffelpliree/Kartoffelgratin/Quetschkartoffeln
Speckbohnen/Grillgemiise/Champignons & Zwiebeln/Beilagensalat



300 g Dry Aged Rib Eye 200g Rinderfilet 300g Dry Aged Roastbeef 400g Bone In New York Steak

mit Zwiebeln & Champignons, Speckbohnen, Rotweinsauce, Café de Paris Butter, Steakhouse Pommes und
Kartoffelpiree

flr 4 Personen 300g pro Person 39,90 € pro Person
flr 3 Personen 400g pro Person 52,90 € pro Person
flr 2 Personen 600g pro Person 79,90 € pro Person



Brauers

Beilagensalat 5,20 €

Original Ceasar Salat 11,90 €
mit CroGtons und Parmesan

GroRer bunter Salat 11,90 €

asla

Spaghetti 13,90 €
mit Tomatensugo, Biiffelmozzarella und Basilikum

Falafel Bowl 16,90 €
Falafel, marinierte Kichererbsen, Couscoussalat, Tomatenwiirfel,

Minzjoghurt, Rucola

Vegane Falafel Bowl ohne Minzjoghurt

WAHLEN SIE IHR LIEBLINGS-TOPPING ZU SALAT ODER PASTA

Maispoulardenbrust 8,90 €
Zanderfilet 11,90 €
gebratene Riesengarnelen 9,90 €



Brauers

CQ esser]

Lavabombe (fiir 2 Personen)
Implodierende zartbitter Schokoladenkugel mit Vanilleeis gefillt
und heiBer Kirschsauce

Schokoladenkiichlein
mit flissigem Kern, gegrilltem Marshmallow und Vanilleeis

Colonel
Ein Ballchen Zitronensorbet mit Absolut Wodka

Sorbetvariation zur Wahl Kugel
Kirsche ¢ Mango-Passionsfrucht e Zitrone

Eisvariation zur Wahl Kugel
Vanille e belgische Schokolade ¢ Erdbeere

17,00 €

9,90 €

5,90 €

1,90 €

1,90 €
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Kinderschnitzel 7,90 €
mit Pommes und Gurkensalat

Mini-Klassik-Burger 8,90 €
mit Cheddar, Bacon, Tomaten, Zwiebeln und Steakhouse Pommes

Spatzle 5,90 €
mit Champignonrahmsauce

Folgende Produkte in unserer Kiiche enthalten Zusatzstoffe:

Speckbéhnchen3,7

Sauce Hollandaise6
Vanilleeis2,5

Bacon3,7

Essiggurke5

Speck3,7 (auch in Bratkartoffeln)
Oliven5,8,9

Zusatzstoffe: 1 Nitritpokelsalz, 2 Farbstoff, 3 Phosphat, 4 Sulfite,
5 Konservierungsstoffe, 6 Sduerungsmittel, 7 Antioxidationsmittel,

8 geschwefelt, 9 geschwarzt 10 Aromastoff

Fir mehr Informationen zu unserer Allergen-Speisekarte sprechen Sie uns gerne an.



