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GEMEINSAM GENIESSEN IN DER EIFEL ,




Lhre Weiknachtsleier

So, wie Sie es mochten!

Gerne planen und besprechen wir mit lhnen individuelle

Woinsche zur Weihnachtsfeier.

Ob Meni oder Buffet, kleines oder grof3es Portemonnaie...

wir machen lhren Jahresabschluss zum Event.

Sprechen Sie uns an und teilen Sie uns noch heute lhre

Woinsche mit.

lhre Ansprechpartnerin
Katrin Hennen
Steinborner Str. 5 - 54550 Daun
Tel. +49(0)65 92-2941 - Mail: info@beim-brauer.de

www.beim-brauer.de
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Versamm‘eln Sie lhre Kollegen und Mitarbeiter zu Beginn lhrer Weih-

nachtsfeier ums offene Feuer auf unserer Terrasse.

Wéhrend Sie gemeinsam unsere selbstgebackenen Weihnachtsplatzchen
und hausgemachten Gliihwein, sowie unseren alkoholfreien Friichte-
punsch genieBen, bereiten wir alles fur einen gemitlichen Weihnachts-
feier-Abend vor. Auf Wunsch kénnen wir auch gerne einen Nikolaus fir

Sie organisieren, der kleine Prasente verteilt.

(Schlechtwetter Alternative: Weihnachtsplatzchen-Empfang auf der iiber-

dachten Terrasse.)

Preis: 7,50 € pro Person
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Die kreative Mitmach-Weihnachtsfeier mit Mehrwert!
»Burger do it yourself”

Ihr Team* erarbeitet mit Anleitung unseres Kiichenpersonals die

Herstellung eines 800°C Burgers.
® Zubereitung der Fleischpatties

Backen des Teigs fur die Burgerbrotchen

Aufschlagen frischer, selbstgemachter Mayonnaise

Vorbereiten von Salat, Essiggurken, Réstzwiebeln und Tomaten
e Gemeinsames Zubereiten auf unserem 800°C Grill

Dauer ca. 3 - 4 Stunden (inkl. Verzehr der selbst hergestellten Burger)

Preis: 49,00 € pro Person

* Maskenpflicht

Steinpilzcremesuppe mit Kartoffelstroh,

Gemusejulienne und Ochsenfleisch
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Geschmorte Gansekeule mit Rotkohl und KloBen

ODER

Eifler Schweinefilet mit Champignon-Rahmsof3e,

hausgemachten Spéatzle und Gemdis.
*kkkk
Weihnachtliche Dessertvariation

Preis: 34,50 € pro Person

Wedknack e Hecsch

Ankommen, plaudern, essen, trinken, genieBen, feiern ...

Hier ist fir jeden was dabei!

Rindfleischsuppe
mit MarkkléBchen und Eierstich

Kk
Ochsenbraten mit Rotweinsauce
Schweinefiletmedaillons mit Champignonrahmsauce
Hahnchenschnitzel
Kartoffelgratin, hausgemachte Spéatzle, Pommes und Kroketten
Gemiuseauswahl| und Salatbuffet
Kok
Vanilleeis mit heil3en Kirschen

Buffet ab 20 Personen. Bei kleineren Personenzahlen servieren wir das

MenU auf Platten.

Preis: 29,50 € pro Person




Jeder wahlt aus unserer Weihnachts-Speisekarte sein Lieblingsgericht! (Auswahl vorab)

VORSPEISEN HAUPTGANG

Gebratene Black Tiger Garnelen 12,50 € Brauers Ceasar Salat 11,50 €
mit Rdmersalat, Zitronen, Knoblauch Dressing und Rdstbrot mit Romersalat, Parmesan und Kirschtomaten

Ochsenkraftbriihe 6,00 € De Cecco Spaghetti N°12 9,50 €
mit handgedrehten Markkl6Bchen, Ochsenfleisch und Gemusejulienne mit Tomatensugo, Kirschtomaten und Parmesan

WAHLEN SIE IHR LIEBLINGS-TOPPING:

HAUPTGANG Maispoulardenbrust 7,50 €
Gebratenes Lachsfilet 9,50 €
Rumpsteak vom Limousin Rind 200 g 27,50 € Gebratene Riesengarnelen 9,50 €
300 g 35,50 €
Rib-Eye vom Limousin Rind 300 g 34,50 € DESSERT

Zu den Steaks servieren wir gebratene Champignons,
Lavabombe 13,00 €

gebratene Zwiebeln, French Fries und Kréuterbutter ) ) ] o )
Implodierende weiBBe Schokoladenkugel mit Vanilleeis gefullt
und heiBer Himbeersauce

Klassik Burger 10,50 €

Cheddar Kése / Zwiebeln / Bacon / Mayonnaise / Champignons / Salat / Tomate

Karamellisierte Kokos Creme Briilée 7,50 €

mit Mango-Passionsfruchtsorbet
Bacon & Cheese Burger 15,50 €

Bacon / Essiggurke / Zwiebeln / Mayonnaise / Cheddar Kas / Gouda / . L
) ) Zwetschgentértchen mit Zimtstreusel 7,50 €
Camembert / BBQ-Sauce / Tomate / Salat / Spiegelei ) )
und Eis von dunkler belgischer Schokolade

Sous-vide gegarte Ochsenwade 17,50 € o
) B ) Sorbetvariation zur Wahl Kugel 1,50 €
mit Kartoffelpiree, Zwiebeln und Speckbohnen
Kirsche ¢ Mango-Passionsfrucht e Zitrone e griiner ApfelVanilleeis

Jagerschnitzel mit Champignon-Rahmsauce 14,50 €

dazu Pommes und Salat GETRANKEPAUSCHALE (OPTIONAL)

Geschmorte Gansekeule 23,50 €
mit Rotkohl und KloBen

Offene Hausweine, Biere, Safte und Softgetranke 27,50 €

Getrankepauschale fir 4 Stunden

Bitte teilen Sie uns rechtzeitig die Zusammenstellung lhres Wunschmenis mit!
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